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Comment régler et entretenir
sa machine pour servir un
espresso de gualité ?

Chaque matin

« Purger la machine en faisant plusieurs cafés a vide

+ Contréler les niveaux et la pression

+ Faire 2 cafés tout en contrélant le temps d'extraction (entre 20 et 30 secondes)
« Contréler dans un premier temps la créme puis la qualité et le golt du café

Afin d'éviter le golt « bralé » du café, enlever systématiquement le marc dans les
porte-filtres

Chaque soir

+ Nettoyer les groupes avec le porte filtre aveugle

+ Nettoyer a l'aide d'une brosse ou d’'un pinceau souple les douchettes
+ Nettoyer les tubes vapeurs

+ Nettoyer la machine et les porte-filtres a l'aide d'eau chaude.

Toutes les semaines

+ Nettoyer la trémie du moulin a café

Problemes : causes et solutions

Le café passe Le café coule Le café ne Présence de

trop vite trop lentement passe pas du marc dans la
tout tasse

» Mouture trop » Mouture trop » Mouture trop fine » Mouture trop fine

grosse : resserrer fine: desserrer les

» Probléme d'arrivée » Joints et/ou filtres

les meules meules X =
d’'eau ou de pompe abimeés

» Dose trop faible » Mouture humide

» Becs, filtres, P Filtre trop sale
» Pression trop » Surdosage douchettes )
: : » Porte filtre mal
o] n =il » Pression trop bouches serre
faible » Electrovanne
hors-service
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